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香り高い信州そばとうな重（浜名湖産）のセットメニューです。
うどんでのご用意も承ります。

※写真はイメージです。※仕入状況等により料理内容が変更となる場合がございます。※当店で使用しているお米は国産です。
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滋賀県のブランド牛「近江牛」のすき焼き鍋です。
玉ねぎ、糸こんにゃく、白ねぎ、焼き豆腐、温度玉子をトッピングに添えました。
（小鉢・香の物・味噌汁付）



※写真はイメージです。※仕入状況等により料理内容が変更となる場合がございます。※当店で使用しているお米は国産です。

名物メニュー

フジザクラポークの肩ロース肉を使用しております。
塩麹と西京味噌に漬け焼き上げた一品です。
（香の物・サラダ・味噌汁付） 

国産豚ロース肉を陶板焼にてご提供する煮カツ御膳です。
（香の物・サラダ・味噌汁付）

＋220円（税込） ＋550 円（税込） 

デザートセット
お食事ご注文の方に限り

◆ マスカットのシャーベット

◆ バニラアイスクリーム

◆ 抹茶アイスクリーム

◆ エスプレッソアイスクリーム

◆ 大人のコーヒーゼリー（ミニ）



※写真はイメージです。※仕入状況等により料理内容が変更となる場合がございます。※当店で使用しているお米は国産です。

この時期限定の人気メニューです。煮玉子、焼豚、ナルト、メンマ、笹葱をトッピング。
香り高い四川山椒を添えました。焼豚はオーダー時に焼き上げて提供します。
（ザーサイ付）

揚げたての秋野菜と海老の天婦羅、鮪の漬けといくらをメインにした、
ちらし寿司のセットメニューです。（味噌汁）
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※写真はイメージです。※仕入状況等により料理内容が変更となる場合がございます。※当店で使用しているお米は国産です。

天
婦
羅
お
ろ
し
そ
ば 

越
前
風

黒くやや太めの弾力のある麺になめこ茸と大根おろしをのせ、
干し椎茸と昆布でとっただしをぶっかける越前風でご用意しました。
海老と野菜の天婦羅と一緒にお召し上がりください。 +110円（税込）とろろ付

+220円（税込）稲荷寿司付
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唐辛子の辛み、スパイス・ハーブの香りとココナッツミルクの甘くマイルドで
深みのある風味豊かなタイカレーをお楽しみください。
通常のカレーソースへの変更も承ります。

今月終了



※写真はイメージです。※仕入状況等により料理内容が変更となる場合がございます。※当店で使用しているお米は国産です。

タンドリーチキンとなすの
ピリ辛トマトパスタ

1,650円（税込）

国産豚ロース肉の
カツカレー

1,870円（税込）

カツサンド
1,650円（税込）

担々麺
1,650円（税込）

+550円（税込）

+550円（税込）

1,650円（税込）

+550円（税込）

1,430円（税込）

ミニ焼き豚丼に変更

ミニ焼き豚丼に変更

ミニ焼き豚丼に変更

高菜ご飯付 ※ご希望の方はサラダに変更します。

山芋とろろ信州そば 稲荷寿司付 ※ご希望の方はサラダに変更します。

山芋とろろざるうどん 稲荷寿司付 ※ご希望の方はサラダに変更します。

サラダ付 ※ご希望の方はスープに変更します。

スープ付 ※ご希望の方はサラダに変更します。

サラダ・パン付 ※ご希望の方はサラダをスープに変更します。


